Pide (T urkisches Fladenbr ot)

Kategorien:  Backen, Brot, Beilage, Land, Tirkei
Zutaten far: 2 Stick

TEI G
500 G amm Wi zennehl
25 Gramm Hefe (ist besser) oder

1 Pack. Trockenhefe

125 m  Wasser, warm
1 Teel . A ivenoel
1 Teel . Sesam wei 3
2 Teel . Sesam schwarz
1 Teel . Sal z

Anleitung:

Mehl sieben, mit Wasser, Hefe und Salz zu ei nem Tei g verarbeiten und
1/ 2 Stunde gehen | assen. Den Teig hal bieren und zwei ca. 20 cm
durchnmessende Fl aden mit dickeren Raendern fornmen. Mt nassen

Fi ngern Vertiefungen ein- druecken. Mt divenoel bepinseln, mt
Sesam bestreuen und ca. 20 min. bei 180 G ad gol dgel b backen.

Reicht fuer 4 - 6 Personen als Beil age.



