Aprikosen Sif3sauer mit I ngwer

Kategorien:  Marmeladen, Einmachen, Frichte
Zutaten fur: 1 Angabe

11/2 kg Aprikosen
1/2 Ltr. Wasser
5 Essi gessenz (25%
375 G anm Zucker
3 I ngwer knol | en (ei ngel egt)
3 I ngwer si rup
1 Vani | | est ange

Anleitung:

Apri kosen waschen, hal bi eren und den Stein herausl esen. Wasser mt
Essi gessenz, Zucker, in Schei ben geschnittenen |Ingwerknollen

I ngwer si rup und aufgeschlitzter Vanillestange in ei nem grol3en Topf
zum Kochen bringen. Die Aprikosen dazugeben und auf kleiner Fl ame
ca. 5 Mnuten kochen | assen. Die Frichte mt einer Schaunkelle
herausnehnmen und in vorbereitete @ &ser fillen. Den Sud im offenen

Topf ca. 15 M nuten ei nkochen | assen, Uber die Frichte giefRen und
die d &aser gut verschlieaen

Zubereitungszeit: ca. 45 M nuten



