Camembert - Marinierter

Kategorien:  Dip, Eingelegtes, Party
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

500 Gramm Canenbert,
100 m  \\&i Bwei n,
100 Gramm Butter,

1 Messersp. Cayennepfeffer,
Wl nuss- Hal ften,
Bl ei chsel | eri e- St angen

Anleitung:

Kaese in Stuecke schneiden und mt Wein bedeckt ueber Nacht bei

Zi mrertenperatur zi ehen | assen. Kaese zusamen nit der verbl ei benden
Fl uessigkeit mt der Gabel zerdruecken oder im M xer puerieren. Die

wei che Butter beifuegen und gut unterm schen. Mt Cayennepfeffer
wuer zen.

Sel l eri estangen waschen, Bl aetter abschnei den, Fasern abzi ehen und
in ca. 15 cmlange Stangen schnei den. Di e Kaesemasse auf

Sel l eri estangen streichen, mt Wl nuss-Hael ften garni eren und kuehl
servi eren.



