Chutney vom Roten Weinber gpfirsich

Kategorien:  Chutney, Eingemachtes, Kiiche
Zutaten fur: 1 Rezept

Anleitung:
Quel | e:
http://ww. rezepte-gratis.de

-- Brfasst *RK* 02.11.09 von
-- Konrad Hei zmann

Zuber ei t ung:

1. Alle Zutaten in einen Topf geben und unter Rihren behut sam
erhitzen, bis sich der Zucker aufgel 6st hat

2. die M schung zum Kochen bringen und zugedeckt unter
gel egentli chem Rihren etwa ei ne Stunde kécheln | assen, bis die Masse
ei ngedi ckt ist und sich kei ne Fl Ussigkeit nmehr abset zt

3. das Chutney in vorgewdrnte, saubere d aser fullen und mt
Twi st of f - Deckel n fest verschliessen

4. bis zum & fnen mindestens zwei Monate imdas reifen | assen
Dabei kiihl, trocken und dunkel aufbewahren.

Ti pp: Di eses Chutney schneckt hervorragend zu reifem Canmenbert und
Hart kdse, zu gerduchertem Gefl tigel, Lamm Schi nken und W d.



