Orangen - Gelee mit Cointreau

Kategorien:  Marmeladen, Einmachen, Alkohol
Zutaten fur: 1 Angabe

11/4 Ltr. Orangensaft
1 kg Celierzucker, Extra
3 Orangen, unbehandel t en
Schal e von
250 m  Cointreau

Anleitung:

Orangensaft, Celierzucker und dinn abgeschédlte Orangenschale in
ei nen groRen Topf geben. Auf groaer Gasflame aufkochen und unter
st d4ndi gem Rihren 1 M nute sprudel nd kochen | assen. Dann die
Orangenschal e entfernen, den Cointreau unterrithren, sofort in
vorbereitete Twist-Of-Q &ser fullen und verschlieéden.

Zubereitung: ca. 45 M nuten



