Peperoni - Eingelegte

Kategorien:  Eingemachtes, Kiiche, Gemise
Zutaten fur: 1 Rezept

LASST SICH M T DEN VERSCHI EDENSTEN ARTEN ZUBEREI T

1 kg Peperoni
250 Gamm Zwi ebeln in Streifen
1 Pack. Ei nmachhilfe (L)
1/2 Ltr. Weinessig (L)
350 Gramm Zucker
Sal z , Pfefferkorner
1/ 4 Ltr. Wasser

Anleitung:

Di e Peperoni waschen. Die Essig-Zucker-Lésung aus o0.g. Zutaten zum
Kochen bringen, die Peperoni, Pfefferkdrner und Zw ebel n hi nei ngeben
und 15 M nuten kochen | assen. Mt etwas Sal z abschnecken, von der
Fl amme nehnmen und 1 Packchen Ei nmach-Hilfe unterrihren. Den Inhalt
hei B in Schraubverschl ussgl dser bis zum Rand fullen und sofort
verschlielBen. Einige Mnuten | ang auf dem Deckel stehen | assen.
Fertig.

Ti pp: D eses Rezept geht auch mit Paprika, ich nmeine hier die
kl ei nen und nicht di e Holl andi sche Uberzichtete Ware.



