Quitten in Rum

Kategorien:  Konserve, Eingelegt, Alkohol, Frichte
Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Qitten
500 Gramm Zucker
700 mM  Rum

Anleitung:

Die reifen Quitten duenn schaelen, vierteln, entkernen und in 2 cm
di cke Schnitze schneiden. Mt dem Zucker verm schen und i m Backof en
bei 1750C 45 nmin | ang garen. Abgekuehlt in d aeser schichten und den
Rum dar ueber gi essen.

Ver schli essen und kuehl stell en.

Ver wendungsbei spi el : Schlagen Sie mit dem Saft und etwas Puder zucker
Sahne steif, und geben Sie die Qittenschnitze darauf.



