Kaiser - Gugdhupf

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

250 Gramm Butter
250 Gramm Zucker
2 Pack. Vanill ezucker
6 Ei(er)
350 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver
250 m  Sahne
2 Essl. Rum

Zum Ver zi er en:
Kuchengl asur, dunkel

Anleitung:

Butter, Zucker gesiebt, Vanillezucker und Rum sehr schaum g schl agen.
Dotter einzeln unterridhren. Mehl und Backpul ver m schen und gesi ebt
abwechsel nd mt der Sahne zum Dotterabtrieb ruhren. Eiklar zu Schnee
schl agen und unter den Tei g heben.

Ei ne Gugel hupfform befetten und benmehl en, Teig einfillen und im
vor gehei zt en Backrohr bei 180° G ad ca. 50 M nuten backen.

Qugel hupf auskihl en [ assen, stirzen und mt dunkler
Schokol adengl asur ver zi eren.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



