K dnigskuchen mit Schwips

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Ruhrkuchen
Zutaten fur: 1 Portionen

4 Ei(er)
250 Gramm Zucker
200 m da
200 m Eierlikor
300 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver

Puder zucker, zum Bestreuen

Anleitung:

Ei er und Zucker dickschaunig schlagen. O und Eierlikor zugeben.
Mehl und Backpul ver rasch unterrihren. Den Teig in eine Kastenform
fallen und i mvorgehei zt en Backofen bei 180 Grad (Hei Bluft 160 G ad)
ca. 50 M nuten backen. Den abgekihl ten Koni gskuchen mt Puderzucker
bestreuen. Kl einer Tipp: Anstelle von Eierlikdr kann auch Apfel saft
oder ahnliches genomen werden.

Zubereitungszeit: ca. 20 M nuten



