M ar mor kuchen - Klassischer

Kategorien:  Kuchen, Gebéack, Gugel hupf
Zutaten fur: 1 Gugehupfform.

250 Gramm Weiche Butter

250 Gramm Zucker
1 Essl. Vanill ezucker
4 Ei er

400 G amm Mehl

100 Gramm Spei sest aer ke
1 Pack. Backpul ver
1 Spur Sal z

100 mM Mlch

30 Gramm Kakaopul ver

1 Essl . Puder zucker

Anleitung:
Vor berei tungszeit: 30 M nuten Backzeit: 1 Stunde

Die Butter schaum g ruehren, dabei nach und nach den Zucker Und den
Vani | | ezucker hi nzufuegen. Die Eier einzeln aufschlagen Und

unterm schen. Das Mehl mt der Speisestaerke, dem Backpul ver Und dem
Sal z m schen, abwechselnd nmit der MIch in die Schaummasse Ruehren.
Den Backofen auf 180°C vorheizen. Die Formgut mit Butter
Ausstreichen. Die Haelfte des Teiges in die Formfuell en. Den Kakao
unter den Restlichen Teig m schen. Den dunklen Teig ueber den hellen
fuellen. Mt einer Gabel |eicht mischen, so dass das Marnornuster
entsteht. Den Kuchen i m Bachofen auf der mittleren Schiene 1 Stunde
backen; mt Ei nem Hol zspi esschen di e Garprobe nachen. Den etwas
abgekuehl ten Kuchen aus der Form stuerzen und nmit dem Puderzucker
besi eben.



