Mohn - Napfkuchen mit Marzipan

Kategorien:  Kuchen, Ruhrteig, Gugel hupf
Zutaten fur: 1 Rezept

6 Ei er
150 Gramm Zucker

1 Pack. Vanillinzucker
400 G amm Mehl

2 Pack. Backpul ver

1 Prise Salz
200 Gramm Mar zi panr ohmasse
150 Gramm Butter
150 m Mlch
120 Gramm Gemahl enen Mohn
150 Gramm Gemahl ene Hasel nlisse

Apri kosenmar nel ade, ungemahl ener Mohn zum
Bestrei chen

Anleitung:

Di e Marzi panrohnasse zusamen mt Zucker, Vanillinzucker, 2 Eiern,
einer Prise Salz und der weichen Butter mt dem Handr Ghrger at
schaum g riuhren. Das Mehl mit 4 Eiern, Backpulver und MIch zu ei nem
Teig verrihren und mt der Marzi panmasse verm schen. Den Teig in
drei gleiche Teile teilen und ein Drittel davon in eine gefettete
Napf kuchenform fil l en. Das zweite Drittel mit dem genmahl enen Mohn
verm schen und in die Formfiullen. AnschlieRBend das |letzte Drittel
mt den gemahl enen Hasel nissen verr ihren und dar Ubergeben. Bei 180°C
ei ne Stunde backen. Nach dem Abkuhl en Apri kosenmar el ade bestrei chen
und mt Mhn bestreuen.



