Apfel im Bléatterteig

Kategorien:  Kleingeback, Geback, Frichte, Dessert
Zutaten fur: 10 Portionen

1 Pack. Bl aetterteig; a 4509
10 kl ei n. Aepfel
1 Eigel b

1/2 Pack. O angenmar el ade

50 Gramm Pi stazi en, gehackt

Anleitung:

Bl aetterteig auftauen, in quadrati sche Schei ben aufteil en. Aepfel
schael en, hal bieren, entkernen. Jeweils zwei Apfel haelften auf ein
Bl aettertei gquadrat | egen. Zwei gegenueberliegende Tei gecken nach
i nnen schl agen, Teig mt demgequirlten Ei gelb bestrei chen. Bei
200G adC die Blaettertei g-Teilchen ca. 15 min. backen.
Orangenmar el ade mt Wasser glattruehren und die hei ssen Teil chen
mt bestreichen. Mt den Pistazien bestreuen

Stichworte: Suess, Backen, Apfel, P10



