Tiroler - Faschings - Krapfen

Kategorien:  Kuchen, Gebéck, Fritose, Kleingeback
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

400 G amm  Mehl
200 m Vi RBwei n
50 Gramm Butter
1 Prise Salz
Abgeri ebene Zitronenschal e
1-2 Teel . Zim
Et was Muskat nul3
6 Essl. Grappa oder Birnengei st
30 Gramm Hefe

Fett zum Ausbacken
Puder zucker

Anleitung:

Wein und Butter in einem Topf erwdrmen, die Butter schnel zen, vom
Herd nehmen. Mehl einrihren, bis ein glatter Teig entsteht. Sal z,
Zitronenschal e, Zint und Muskat unterrihren, den G appa unterziehen.
Hefe in 2 El warmen Wasser aufl dsen und unter den Teig kneten. Den
Tei g zugedeckt etwa 1 Stunde gehen | assen, dann Krapfen abstechen
und ausbacken. Mt Puderzucker bestaubt servieren.



