Holunder - Fruhsttickstorte - Fruchtige

Kategorien:  Backen, Friichte, Feste, Kuchen
Zutaten fur: 1 Torte

4 Ei er
4 Essl. Hei sses Wasser
150 Gramm Zucker
1 Prise Salz
100 Gramm  Mehl
80 Gramm Spei sest aer ke
1 Teel . Backpul ver, gestrichen

ZUM FUELLEN

100 m  Hol under bl uet ensi r up
1 kg Sahnequark
3-4 Essl. Marillen
Fruchtaufstrich
6-8 Essl. Erdbeer Fruchtaufstrich
500 Gramm Erdbeeren
4 Kiwi s
1 Ananas

Anleitung:

1. Den Backofen auf 180 Grad vorheizen. Eine Springform (26 cm mt
Backpapi er auslegen. Die Eier trennen, die Eigelbe mt 4 EL

| auwar mem Wasser und dem Zucker zu einer hellen Crene schlagen. Die
Ei wei sse mt dem Sal z ganz steif schlagen. Mehl, Staerke und

Backpul ver m schen. Ei schnee und Mehl unter die Eigel b-Zuckernmasse
heben. Den Teig in die Formgeben und imOen etwa 30 M nuten backen.

2. Den Boden herausnehnen, abkuehl en | assen und stuerzen, abkuehl en
und dann in zwei Boeden hal bi eren. Aus ei nem Boden ei nen kl ei neren
Krei s ausschneiden. Sirup mt 100 m Wasser mischen und bei de Boeden
damt traenken.

3. Sahnequark in 3 Teile teilen, einen mt dem Marill enaufstrich,
zwei Drittel mt dem Erdbeeraufstrich m schen. Den grossen

Bi skui t boden nmit Erdbeerquark einstreichen, den kl ei neren Boden
aufsetzen und mt Marill enquark bestreichen.

4. Erdbeeren waschen, putzen und vierteln. 2 Kiwis schael en und
vierteln und mt den Erdbeeren m schen und auf den ueberstehenden
Rand der Torte geben.

5. Ananas schael en und in kleine Stuecke teilen, restliche Kiwis
hal bi eren und abwechsel nd auf die Torte | egen. Uebrige Ananas, Kiw s
und Erdbeeren als Sal at auftischen.



