K &se - Kokos - Kuchen mit Himbeeren

Kategorien:  Kuchen, Kése
Zutaten fur: 12 Portionen

250 G anm Mehl
150 Gramm Butter
200 G anm Zucker

5 Ei (er)

1 kg Quark (Magerquar k)
125 m  Schl agsahne

1 Pack. Puddi ngpul ver, (Vanille)
400 Gramm Hinbeeren, tiefgefrorene
100 Gramm Kokosr aspel

Anleitung:

Mehl mt Butter,100g Zucker und 1Ei zu einemglatten Tei g verkneten.
Zugedeckt 30 Mn. kalt stellen. 4 Eier mit 100 g Zucker cremg
ruhren. Dann Quark, Sahne und Puddi ngpul ver unterrihren. Eine
Springformmt Backpapi er bel egen. Die Halfte des Teiges ausrollen
und in die Formlegen. Restlichen Teig zu einemd4cmbreiten Streifen
ausrol l en, an den Rand setzen und etwas andricken. Boden nehrmal s

ei nstechen. Ti efgefrorene H nbeeren und Kokosraspel auf den Boden
verteil en. Quarkcreme darauf glatt verteilen.

I m vor gehei zt en Backrohr bei 175° Grad ca.l Stunde backen. Auskihl en
| assen und mt Kokosraspel bestreuen.



