Sand - Torte

Kategorien:  Kuchen, Gebéack, Ruhrteig, Grundrezepte
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Butter oder Margarine

250 Gramm Zucker

3-4 Eier (je nach G 06Re)
1 Zitrone; die Schale

200 Gramm Mondani n

50 Gramm  Mehl
1 Essl. Rum
ABWANDL UNG

1 Essl. Kakao hi nzusieben mt etwas Mlch in
1 Teil Des Teiges ruhren und oben auf die Kuchenform

CGeben und mt einer Gabel |eicht verm schen,
Er gi bt ei nen Marnor kuchen

Anleitung:

Fett schaum g rihren, nach und nach den Zucker hi nzugeben und so

| ange weiterrihren, bis der Zucker voll komen gel 6st ist. Danach

ei nzel n di e ganzen Ei er hinzufigen. Di e feinabgeriebene
Zitronenschal e und das zwei mal durchgesi ebte Mndam n- Mehl gem sche

| 6f f el wei se unterzi ehen. Zum Schl ul den Rum hi nzuf igen. Die Masse in
ei ne gefettete, leicht benehlte Formfiullen und bei schwacher

Mttel hitze eine Stunde backen.



