Schokoladen - Marzipan - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Geback, Rihrteig
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Margari ne
250 Gramm Zucker
1 Karton Vanill ezucker
1 Schuss Sal z
30 Gramm Mar zi panr ohmasse
4 Ei er
250 G amm  Mehl
50 Gramm  Vani | | epuddi ngpul ver
1/2 Karton Backpul ver
1/8 Ltr. Mlch
125 Gramm Schokol adenst r eusel

Anleitung:

Mar gari ne, Marzi pan, Zucker, Vanillezucker und Sal z schl agen. M| ch
und Ei er abwechsel nd zugeben. Puddi ngpul ver, Backpul ver und Mehl
ver m schen, dann unterrihren. Zum Schl u3 die Streusel zugeben. In
ei ne gefettete Springform (26 cm fullen und bei 200°C ca. 45

M nuten auf der unteren Schi ene (Wl bung des Rostes nach oben!)
backen.

Wchtig: I mgedffneten Ofen auskihl en | assen, anschlielRend mt
Schokol adengl asur Uber zi ehen.



