Yogurt Tatlisi (Turkischer Joghurt-Kuchen)

Kategorien:  Kuchen, Land, Turkel
Zutaten fur: 1 Rezept

FUER DEN SI RUP

1 kg Zucker
1 Ltr. \Wasser
1/ 2 Zitrone; Saft

FUER DEN KUCHEN

2 Ei er
200 Gramm Puder zucker
1 Unbehandel te Zitrone;
Schal e geri eben
250 Gramm Joghurt
200 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver
7 Essl. Cel

Anleitung:

Wasser und Zucker zum Kochen Bringen, Ztronensaft zufuegen. Falls
not wendi g, abschaeunmen. Wrd heiss ueber den Kuchen Gegeben, al so
erst zubereiten, wenn der Kuchen backt. Eier und Puderzucker
verruehren, Joghurt zugeben und gut Durchruehren. GCeriebene
Zitronenschal e, Mehl und Backpul ver Verm schen und gesiebt in den
Tei g ei nruehren. Zum Schl uss das OCel Beigeben. Den Teig in eine
gefettete Springform geben. Den Backofen auf 180 G adC erhitzen und
den Kuchen darin 50 M nuten abbacken. Den Kuchen aus der Form | oesen,
in eine Fettpfanne geben und erkalten | assen. Den hei ssen
Zuckersirup gl ei chmaessi g aud di e Kuchenoberfl aeche Verteil en,
abgedeckt 30 M nuten einziehen | assen.



