Spitzkohl-K artoffel-Salat

Kategorien:  Salat, Gemise
Zutaten fur: 4 Personen

500 G amm Kleine Kartoffeln
1 kg Spitzkoh
250 Gramm Porree
1/ 2 Ltr. Fl ei schbriihe
5 Essl . Wi Bwei nessig
Sal z, schwarzer Pfeffer
7 Essl. &
2 Essl . Kirbi skernd
1 Essl. Aceto Bal sam co
1/ 2 Bund Schnittl auch
100 Gramm Meerrettich

Anleitung:

Kartoffeln in der Schal e garen, abschrecken. Spitzkohl bl atter so
weit wi e nbglich abl 6sen, von den Mttelrippen befreien, in 4 cm
grofRe Rauten schnei den. Porree | &ngs hal bieren, in dinne Hal bringe
schnei den. Spitzkohl und Porree in die hei Re Briuhe geben, einnal
auf kochen und abgi elRen.

Di e Briuhe auffangen und mt knapp der Halfte vom Wi RBwei nessi g
wirzen. Die Kartoffeln pellen und in Schei ben direkt in die Brihe
schneiden. Mt Salz und Pfeffer wirzen und eine Stunde ziehen | assen,
eventuel | abtropfen lassen. O, Kirbiskerndl, Aceto, Balsami co und
den restlichen Wi RBwei nessig verquirlen. Kartoffeln, Porree und
Spi t zkohl darin 15 M nuten zi ehen | assen.

Den Sal at abschmecken. Den Schnittlauch in ROllchen schnei den, den
Meerrettich fein raspeln, beides Uber den Sal at streuen.

Quédle:
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