Ricotta - Maultaschen

Kategorien:  Maultaschen
Zutaten fur: 4 Portion

Zut aten (en)
230 G anm Mehl

2 mttl. Eigelb
3 mttl. Eier
1 Essl. &
1 Prise Salz
1 Bund Lauchzw ebel n
1 Zehe(n) Knobl auch
1 Bund M nze
50 G amm Petersilie
90 Gramm Butter
1 Messersp. Pfeffer
250 G amm Ricotta
60 Gramm Par nesanspéne
(alternativ: Gouda)
50 Gramm Pi ni enker ne
5 St icke Barl auchbl atter

Anleitung:

Fur den Nudelteig Mehl, 1 Eigelb, 1 Ei, O und etwas Salz glatt
verkneten. In Folie gewi ckelt 60 Mn. ruhen | assen. Fein gehackte
Lauchzw ebel n, Knobl auch, M nze und Petersilie ca. 3 Mn. in 30 g
Butter dinsten. Sal zen, pfeffern. Ricotta, Parnesan und 2 Eier

ei nrihren. Abschmecken. Nudelteig portionsweise auf |eicht benehlter
Fl &che sehr dinn ausrollen. 8 cm grolle Quadrate ausschneiden. Je 1
TL Fallung in die Mtte setzen. Die Rander mit 1 verquirlten Eigelb
bepi nsel n. Zu Drei ecken unkl appen, ca. 8 Mn. in kochendem

Sal zwasser garen. Pini enkerne und fein gehackten Barlauch in 60 g
Butter rdsten. Die gut abgetropften Maultaschen darin gol dbraun
braten und mit der hei Ben Butter anrichten.

mttlerer Schwi erigkeitsgrad
Zuberei tungszeit: 60 M nute(n)

Pro Portion etwa 850 kcal



