Farfalle mit Kirschtomaten - Schafskase - Sugo

Zutaten fur: 4 Portionen

400 Gramm Kirscht omat e( n)
100 G amm diven, schwarz, ohne Stein

50 Gramm Schaf skase

50 Gramm Kase (Pecorino), gerieben
1/2 Bund Petersilie, gehackt

4 Essl. &
Sal z und Pfeffer

400 G amm Farfalle, oder andere Nudeln

Anleitung:

Ki rscht onat en hal bi eren. Schaf skdse fein wirfeln. Tonmaten,

Schaf skadse, Pecorino, Petersilie und O verrihren und nit Salz und
Pf ef f er abschnecken. 30 M n. im Kuhl schrank zi ehen | assen. Nudel n
kochen und abgi eBen. Dann zurick in den hei Ben Topf geben und die
kal te Sofe unterrihren. Noch mal mit Salz und Pfeffer abschnmecken.
Ti pp: Man kann auch nur 2 EL O nehnen und 2 EL Genmisebr iihe.
Zuberei tungszeit: 10 Mn.

Ruhezeit: 1 Std.

Schwi eri gkei t sgrad: sinpel

Brennwert p. P.: keine Angabe



