Gnocchi in Rucola - Gorgonzola - Walnussauce

Zutaten fur: 4 Portionen

2 Pack. Gnocch
Wasser
2 Sahne
1 Pack. Schnel zkdse - Schei ben
1 Handvoll Wl nisse
1 Bindel Rucol a
1 Stick Gorgonzol a, kleines Stiick

Sal z und Pfeffer

Anleitung:

Ei nen Topf mt Wasser fir die Grocchi aufstellen. Die Sahne in einen
anderen Topf geben und | angsam erhitzen. In der Zw schenzeit den
Rucol a waschen und sehr klein schneiden. D e Wl nisse kl ei n hacken
und den Gorgonzola in kleine Sticke schnei den

Sobal d di e Sahne hei 3 ist, etwa eine Handvoll Rucola in die Sahne
geben. Den Schnel zkédse in kl eine Sticke zupfen und ebenfalls zur
Sahne geben. Alles rihren, bist eine crem ge Konsistenz entsteht.
Jet zt den CGorgonzol a dazugeben und alles bei geringer Htze ab und
zu mal durchrthren

Mt dem Purierstab alles passieren und anschliellend di e WAl niisse
dazugeben. Mt Salz und Pfeffer abschmecken. Die Grhocchi nach
Packungsanwei sung zubereiten. Die Grocchi auf 4 Teller verteilen und
mt der SofRRe bedeckt servieren

Zuberei tungszeit: 30 Mn.

Schwi eri gkei t sgrad: nor mal

Brennwert p. P.: keine Angabe



