Spaghetti alla Milanese

Zutaten fur: 1 Rezept

400 Gramm Kurze Spaghetti (L)
1 Spritzer diveno
200 Gramm Gekocht er Schi nken (L)
100 Gramm Butter
1 Stick Knobl auchzehe
250 m  Sahne
Sal z

Schwar zer Pfeffer aus der Mihle
Frisch geriebener Parnmesan

Anleitung:
Spaghetti in Sal zwasser, demein Schuss divendl bei gegeben wrde
nach Packungsanwei sung al dente garen

In der Zwi schenzeit den Schi nken grob hacken. Die Butter in einem
Topf erhitzen und di e geschalte Knobl auchzehe darin braten, bis sie
Far be angenommen hat; dann entfernen. Den Schi nken hi nei ngeben und
ganz | eicht Farbe nehnmen | assen. Mt der Sahne aufgi een, alles

ei nmal auf kochen; dann die Sauce mt Sal z pi kant abschnecken

Spaghetti abgi eBen, abtropfen | assen, in eine vorgewdrnte Schiisse
geben und sofort mt der Schinken-Sahne- Sauce verm schen, mt
reichlich Pfeffer Ubernmahl en und servieren



