Spaghetti mit Venusmuschel - Sugo

Zutaten fur: 4 Portionen
1 kg Muschel (n) (Venusmnuschel n)
250 m i RBwei n
1 Zwi ebel (n)
2 Knobl auchzehe(n)
2 Essl. O
1 Bund Petersilie, gehackt
400 Gramm Spaghetti
Sal zwasser
Sal z und Pfeffer
2 Essl. Butter
2 Essl. Zitronensaft
Anleitung:

Di e Muschel n put zen.

4 M n.
Muschel

Die Zw

Knobl auch und die Hal fte der

Muschel

Di e Nudel n i m Sal zwasser

Muschel
Pf ef f er

kochen | assen.
n aus der Schal e | 6sen.

ebel und den Knobl auch hacken.

sud zugeben und ca. 10 M n.
kochen.
sol3e geben,
und Zitronensaft abschnecken.

Den Wi Rwein erhitzen,
Den Muschel sud durch ein Sieb abgielRen.

Petersilie darin anschw tzen.
kdchel n | assen.

Die Butter
mt dem Schneebesen einrihren und mt Sal z,

di e Muschel n zugeben und
Die

Das O erhitzen. Zw ebel,

Den

in di e kochende

Das Muschel fl ei sch und di e

restliche Petersilie zugeben und mt den Nudel n anrichten.

Zuberei tungszeit: 40 Mn.
Schwi eri gkei t sgrad: nor mal
Brennwert p. P.: keine Angabe



