Krauter - Quark - Lasagne mit Lachsschinken

Zutaten fur: 2 Personen

160 Granm Quark
2 Essl. Sauerrahm
6 Nudel bl atter
(Ferti gprodukt)
1/2 Papri kaschote, gelb
1/2 Fr Ghl i ngszwi ebel
1 Teel . Schnittlauch
1 Teel . Petersilie
1 Teel . Ker bel
1 Teel. DIl
6 Egerli nge
140 Gramm Lachsschi nken
2 Essl . Rapsol
2 Essl. Deutscher CGouda, gerieben
Feuerfeste Form
Butter
8 Ki rscht omat en
6 diven, schwarz
62 1/2 m  Tomat ensaft
Basi | i kum

Anleitung:
Nudel bl atter in | eichtem Sal zwasser kochen, kalt abl aufen | assen.

Papri kaschot en hal bi eren, entkernen, in feine Streifen schneiden.
Egerlinge mt Kichenkrepp abrei ben, in Schei ben schnei den.

Fr dhl i ngszwi ebel n sdubern, in feine Schei ben schnei den.

Kraut er grob hacken, Tomaten sé&ubern, vierteln.

Aiven entsteinen, in Schei ben schneiden. Basilikumin Streifen
schnei den.

Quark mt etwas Sauerrahm und Krautern anrihren, mt Jodsal z und
Pfeffer wirzen.

Raps6l in der Pfanne erhitzen, Frihlingszw ebeln, Paprika und
Egerl i nge angehen | assen, wirzen.

Feuerfeste Form ausbuttern, Nudel bl att einl egen, Quark einstreichen.
Das Ceniise darauf verteilen, mt Lachsschi nken abdecken, Nudel bl att
darauf. Quark, Gemise, Schi nken, Nudel bl att, Quark, Restgemiise,

Schi nken darauf |egen und mt Rei bkdse bestreuen.

18 M nuten bei 160 G ad backen.

Raps6l in Pfanne erhitzen, Frdhlingszw ebeln, Kirschtomaten und

A iven angehen | assen. Basilikum hi nei ngeben und nit Tomat ensaft

auf gi eBen, mt Jodsalz und Pfeffer wirzen.

Anrichten: Lasagne auf flachem Teller anrichten, Tomatenkonpott
rundum angi elBen, mt Basilikum garnieren.



