Nudeln mit Schinken und Champignons

Zutaten fur: 4 Portionen

400 Gramm Tei gwar en
1 2w ebel
1 Knobl auchzehe
2 Essl. Butter oder Margarine
125 Gramm Chanpi gnons (frisch)
175 Gramm Gekocht er Schi nken
1 Pack. Tomat ensauce
50 Gramm Par nesankaese (geri eben)
Sal z, weisser Pfeffer,
Muskat

Anleitung:

Tei gwaren i m Sal zwasser nach Vorschrift kochen und abgi essen.

Zwi ebel und Knobl auch fein hacken und in Fett gel b duensten,

Chanpi gnonschei ben zugeben und ca. 5 M nuten duensten. Schinken in
Streifen schneiden und mt Chanpi gnons unter die Teigwaren nischen.
Mt Miskat, Pfeffer und Sal z abschmecken. Anrichten. Mt nach
Vorschrift zubereiteter Tomatensauce begi essen und mt Geriebenem
Par mesankaese bestreuen. Ganz nach Winsch noch Fei ngehackten Sal bei
unt er m schen.



