Uberbackener - Makkar onitopf

Kategorien:  Nudeln, Kartoffel, Kiiche, Kaese, Backen
Zutaten fur: 4 Portionen

500 G amm Makkaroni, kurz
Sal z
1 Essl. divenoel
60 Gamm Bratfett
500 Gramm Kart of fel schei ben; duenn
Chne Schal e
500 Gramm Zwi ebel n; gehackt
250 Gramm Mozzarella; sehr klein
Geschnitten
Pfeffer; aus der Miehle
150 G amm Crene fraiche

Anleitung:
Backof en auf 200 Grad vorhei zen.

Makkaroni in |eicht gesal zenem kochendem Wasser zusanmen mit
Aivenoel al dente garen, abgiessen, gut abtropfen |assen und
bei seite stellen.

Bratfett in einer Kasserolle (oder einer feuerfesten Auflaufform
schnel zen und von der Kochstelle nehnen.

Abwechsel nd Kart of f el schei ben, Zwi ebel n, Makkaroni und Mozzarell a
hi nei n schichten, jede Schicht mt Salz und Pfeffer wuerzen und mt
ei ner Schicht Myzarella abschliessen. Ueber den Kaese Crene fraiche
gi essen.

Auf | auf im Backofen bei 200 Gad (Gas: Stufe 3) etwa 25 M nuten
backen. Danach fuer kurze Zeit den Gill einschalten, damt die
Kruste schoen braun wird.

Den Aufl auf direkt aus dem Topf servieren.

Variation: Wer einen etwas intensiveren geschmack bevorzugt, ninmt
anstatt Mbzzarella den deutlich wuerzigeren Guyere, einen Kaese aus

der Schwei z.

dazu: Schwarzbrot, getoastet, mt Butter oder Gemise oder Sal at



