Ziger - Hornli mit Apfelschnitzen

Kategorien:  Teigwaren, Nudeln, Hornli, Schabziger, Apfe
Zutaten fur: 4 Portionen

500 G amm Hoernl i
150 Gramm Schabzi ger; gerieben
BROESMEL
50 Gramm Butter
6 Essl. Al tbackenes Brot; gerieben
Sal z

APFELSCHNI TZE

1 Essl. Butter
800 Gramm Fest kochende Aepfel z.B.
A ockenaepf el
Qder Berner Rosen
100 m  Apfelwein; oder Wisswein
1 Prise zZim
Zucker; nach Belieben

Anleitung:

Fuer die Apfelschnitze Butter in einer weiten Pfanne schnel zen.

Apfel schnitze, Apfelwein, Zim und Zucker beigeben und zugedeckt auf
kl ei nem Feuer daenpfen. Onhne Deckel Fl uessigkeit einkochen und
Schnitze i mentstandenen Sirup vorsichtig schwenken.

Hoernli in Sal zwasser wei chkochen. WAsser abgi essen und die Hoernli
abwechsl ungswei se mt dem Schabzi ger auf eine vorgewaernte Platte
geben. Varnstel | en.

Fuer die Broesneli Butter in einer Pfanne schnel zen; geriebenes Brot
bei geben und auf kl ei nem Feuer roesten, bis es eine kraeftige,
braune Farbe hat. Ueber die Hoernli anrichten und mit den

Apf el schnitzen servieren.



