Kohlrabicremesuppe mit Schinken

Kategorien:  Vorspeisen, Suppen
Zutaten fur: 1 Rezept

4 Kohl r ab
2 Schal otten
2 mttl. Chanpi gnons
1/2 Ltr. Gefl tgel brihe
1 Essl. Butter
0,1 Ltr. Sahne
2 Eigel b
200 Gramm Hi nt erschi nken

Pf ef f er, Sal z, Muskat nuf3

Anleitung:

Chanpi gnons in feine Schei ben schnei den, Zw ebeln fein wirfeln,

Kohl rabi wirfeln. Butter in einem Topf erhitzen und Zw ebel n darin
gl asi g dunsten. Pilze hinzufigen und ebenfalls andinsten
Anschl i elend di e Kohl rabiwirfel in den Topf geben und m tdinsten, mt
Br iilhe abl 6schen, aufkochen |assen und i m geschl ossenen Topf 20 M n.
wei terkéchel n. Die Sahne mt den zwei Eigelb verschlagen und zur
Suppe geben (nicht mehr kochen).

Di e Kohl rabi pirieren und durch ein Sieb passieren. Den Schinken in
Wir f el schneiden, in etwas Wasser erwarnen und zur Suppe geben. Mt
Pfeffer, Salz und Muskat nu3 abschnecken

Zur Garni erung kann man ei nige Kohlrabistifte 10 Mn.in Sal zwasser
kochen und in die Suppe geben

Kochzeit: 20 M nuten

Qudle:

Aus ei ner Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann
Rezept erfasst mt*RK*17.08. 2015 von K H



