Sauerkrautsuppe 1

Kategorien:  Vorspeisen, Suppen
Zutaten fur: 1 Rezept

11/2 grofR. Zwi ebel n
3 Gewlr zgur ken
1 mttl. Dose Sauerkraut
1 Ltr. Fl ei schbriihe
1 Fl asche Schaschli ksolRe
500 Gramm Gehackt es
1 kl ei n. Dose Chanpi gnonst licke

Div. Gewlirze

Anleitung:

Zwi ebel n wirfeln. AnschlieRend mt den kleingeschnittenen

Gewlr zgur ken und dem Sauer kraut andinsten. Dies alles mt der

Fl ei schbr ihe auffillen und di e Schaschli ksoRe dazugeben. 500 g
Cehacktes in einer Pfanne gut anbraten und wirzen (nach Geschnack).
Das Cehackte sowi e eine kl ei ne Dose Chanpi gnons (Sticke) in die Suppe
geben und 10 M n. kochen

Nach Bedarf abschnecken

Quédle:

Aus ei ner Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann
Rezept erfasst mt*RK*17.08. 2015 von K H



