Batida Bounty - Muffins

Zutaten fur: 1 Rezept

Variante 1

Zut at en:
120 Granm Bounty
220 G amm Mehl
80 Gramm Spei sest ar ke
2 Teel . Backpul ver
1/ 2 Teel . Natron
1 Prise Salz
150 Gramm Butter
80 Gramm Zucker
2 Ei er
150 m Batida de Coco
100 m Mlch

Anleitung:

Backof en auf 180 C vorheizen und Muffinbl ech gut einfetten. Bounty
i n Stickchen schnei den. Mehl, Speisestéarke, Backpul ver, Natron und
Salz in einer Schussel mschen. In einer zweiten Schissel Butter,
Zucker, Eier, Batida und MI|ch schaum g schl agen. Mehl geni sch und
Bount yst ickchen dazugeben und unterrihren. Teig in die Fornchen
fullen und ca. 20 - 25 M nuten backen.

Variante 11 5 Ei

Zutaten: 100 g Bounty 375 g Mehl 3 Tl Backpul ver 250 g Butter 200 g
Zucker 1 Packchen Vanillinzucker 1 Prise Salz 5 Eier 50 m
Buttermlch 50 Ml Batida de Coco

Zuber ei tung: Backofen auf 190 C vorheizen und Miffinbl ech gut
einfetten. Bounty in Stickchen schneiden. Mehl und Backpul ver in

ei ner Schussel mischen. In einer zweiten Schissel Butter, Zucker,
Vani l | i nzucker, Salz, Eier, MIlch und Batida de Coco schaunig

schl agen. Mehl gem sch und Bounty dazugeben und unterrihren. Teig in
die Fornchen fiullen und ca. 20 - 25 M nuten backen.



