Héaschen - M uffins

Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Margari ne
100 G anm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Prise Salz
2 Ei er
250 G anm Mehl
1 Pack. Vanil | epuddi ngpul ver
11/2 Teel . Backpul ver
3-4 Essl. MIch
200 Gramm + 40 g + 1 EL Puder zucker
4 Essl . Zitronensaft
1/2 Beut el Dunkl e Kuchengl asur
100 Gramm Mar zi pan- Rohmasse
Backpapi er

Anleitung:

Mar gari ne, Zucker, Vanillezucker und Salz crem g schl agen. Eier nach
und Nach einridhren. Mehl mt Puddi ngpul ver und Backpul ver verm schen
und unter den Teig m schen. Backrohr auf 200 Grad vorheizen. Masse
in Muffinsformen fallen und 15-20 M n. backen. 200 g Puderzucker mt
Zitronensaft zu einem Quss verrihren (4 EL davon zurick behal ten).
Mt demrestlichen Zuckerguss die Miuffins bestreichen und trocknen

| assen. Schokogl asur erwdrnmen. Marzipan mt 40 g Puderzucker
verkneten, auf 1 EL Puderzucker ausrollen. Daraus 24 GChren
ausschneiden. Mt 2 Kl ecksen des Zuckerguss auf Miffin kleben. Mt
ei nem Pi nsel aus der Schokogl asur Augen, Nase, Barthaare und Mind
mal en.



