Marmor - Muffins

Kategorien:  Backen, Gebéack, Muffin
Zutaten far: 12 Stiick*

250 G amm Mehl
2 Teel . Backpul ver
100 Gramm Zucker
1 Prise Salz
200 m Butternmilch nature
100 G amm Crene fraiche
1 Ei
2 Unbehandel t e Orangen
Di e abgeri ebene Schal e
100 Gramm Schokol adewlrfel i
75 Gramm Dunkl e Schokol ade
Zer br dckel t
2 Essl. Rahm

Anleitung:

* fur 24 Papierfoérnchen von je ca. 6 cm Durchnesser, je 2 ineinander
gestellt, oder fiur das Muffins-Blech, gefettet.

Alle Zutaten bis und mit Salz in einer Schissel mischen. Buttermlch,
Crene fraiche, Ei und Orangenschal e gut verridhren, darunter m schen.
Schokol adewurfeli sorgfaltig darunter mischen, Teig in die Fornthen
full en. Schokol ade und Rahmim nicht zu hei Ben Wasserbad schnel zen.
Je 1 Teel 6ffel davon in die Mtte jedes Miuffins geben. Mt einem

kl ei nen Loffel leicht unter den Teig ziehen und diesen gleichzeitig
krei sform g ei nkerben. So entstehen die Marnorierung und ein schdnes
“Gipfli".

BACKEN: ca. 20 Mn. in der unteren Halfte des auf 200 G ad
vorgehei zten Oens (imUruft- / Hei Bluftofen: 180 G ad).
Her ausnehnen, auf einem G tter auskihl en.

(is) Die besten Muffins so far!



