Rhabarber - M uffins

Kategorien:  Backen, Kleingeback, Muffin, Rhabarber
Zutaten fur: 12 Stueck

BELAG

300 Gramm Rhabar ber etwas Wasser
RUEHRTEI G

100 Gramm Margari ne

125 Gramm Zucker

1 Karton Dr. QCekter Bourbon-Vanille
1/2 gestr. TL Backpul ver

2 Ei er
200 G amm Wi zennehl
1/2 gestr. TL Salz
50 Gramm Kr okr ant
2 Essl. Orangenli koer
3 Essl. Mlch

VANl LLESOSSE

1 Karton Dr. Cetker Dessertsosse - Vanill e-Geschmack
30 Gramm Zucker
400 mM Mlch
200 Gramm Schl agsahne

Anleitung:

BELAG Rahbarber waschen, evet. abfaedeln, in kleine Stuecke
schneiden. In etwas Wasser bissfest duensten, abtropfen | asse und
abkuehl en | assen.

RUEHRTEI G aus den angegebenen Zutaten zubereiten, in 12 gefettete
Muf fi nf oer ntchen (Durchmesser 7 cm fuell en. Rhabarber darauf
verteilen, |eicht eindruecken.

Backzeit: etwa 20 M nuten Strom etwa 180°C (vorgehei zt) Gas: Stufe
3-4 (nicht vorgeheizt) Heissluft: etwa 160°C (ni cht vorgehei zt)

Nach dem Backen Muffins 10 Mnuten in der Forma stehen | assen, dann
| oesen, auf einem Kuchenrost erkalten | assen.

VANl LLESCSSE: Sossenpul ver mt Zucker, aber nur 400 mMl M ch, nach
Packungsanl ei t ung zubereiten, etwas abkuehl en | assen. Sahne steif
schl agen, unerzi ehen und Sosse | auwar m servi eren.



