Walnuss - Karameéll - Muffeins

Zutaten fur: 15 Stick

150 mM Mlch
75 Gramm Zucker Karanelisieren
75 Gramm Zucker
250 G amm Mehl
1/2 Pack. Backpul ver
Sal z

1 Pack. Vanill ezucker

2 Ei er
125 Gramm Butter oder Margarine oder Margarine
150 Gramm WAl nussker ne

Anleitung:

Als erstes die MIlch erhitzen. 75 g Zucker unter Rihren hell braun
karanel li sieren | asen. Die heiBe MIch zugi een und rihren, bis sich
der Zucker gel 6st hat. Abkihlen | assen. Rihrteig bereiten,

Karanel | m | ch unterridhren, Nisse unterheben. Ca. 30 Mnuten bei 175-
200°



