Nusspléatzchen - Einfache

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 50 Portionen

250 Gramm Wi zennehl
1 Teel . Backpul ver, gestr
150 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
3 Tropfen Bittermandel 6l
4 Essl. MIch
100 Gramm Kalte Butter
200 Gramm Hasel nisse, gemnahl en

Butter und Mehl fir das Bl ech
Dosenmi | ch

Anleitung:

Mehl und Backpul ver in eine Schiissel sieben. In die Mtte eine
Vertiefung dricken. Zucker, Vanillezucker, Bittermandel 61 und MIch
hi ni ngeben und mt etwas Mehl zu einemdicken Brei verarbeiten. Die
Butter in Stickchen schneiden und mit den Hasel nissen auf den Brei
geben. Mt Mehl bestéauben und die Zutaten rasch zu einemglatten
Teig verkneten. Den Teig 1 Stunde kalt stellen. Den Backofen auf
180°C vor hei zen. Ein Backblech mit Butter einfetten und mt Mehl
best &uben. Den Teig in kleine Portionen ca. 3 nmdick ausrollen und
runde pl atzchen ausstechen. Mt Dosenm | ch bestreichen, auf das
Backbl ech I egen und im Ofen auf der mittleren Schiene 10-15 M nuten
backen. Auf ei nem Kuchengitter abkihlen |assen.



