Pfaffenhuetchen

Zutaten fur: 1 Rezept

500 G amm Mehl
300 Gramm Butter
200 Gramm Zucker
4 Eigel b
1 Unbehandel ten Zitrone

Abgeri ebene Schal e

FUELLUNG
75 Gramm Mandel n
1 Ei wei ss
75 Gramm Zucker
SONSTI GES
Mehl zum Ausrol | en
1 Ei wei ss; zum Bestrei chen
Der Raender
1 Ei gel b; zum Bestrei chen

Anleitung:
Fuer den Teig alle Zutaten zu einemglatten Teig verarbeiten. Auf

weni g Mehl 3 nm di ck ausroll en und runde Pl aetzchen (Durchnesser
fuenf cm) ausstechen.

Fuer di e Fuel | ung Mandel n ueber bruehen, abzi ehen und fei nnahl en,
Ei wei ss und Zucker zu einer steifen Baisermasse schl agen, Mandel n
unt er heben.

Di e Fuel lung auf die Plaetzchen verteilen, die Raender mt Eiweiss
bepi nsel n und di ese ueber die Fuellung von drei Seiten her
zusanmenschl agen. Mt verruehrtem Ei gel b bestrei chen. Auf einemmt
Backt r ennpapi er ausgel egt em oder ei ngefetteten Backbl ech im

vor gehei zt en Backofen bei 200 Grad 20 M nuten gol dgel b backen.

Ein Rezept ergi bt ca. 65 Stueck.
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