Amaretto - Kugeln mit Zwieback

Kategorien:  Pralinen, Konfekt
Zutaten far: 1 Stick

80 Gramm Butter
200 Gramm Schokol ade - wei 3
2 Essl . Sahne
6 Essl. Mandel n - gehackt
4 Essl. Anmaretto- Likor
6 Zwi eback

Anleitung:

Sahne i m Wasserbad erhitzen, Butter zufligen. AnschlielRend die weiRe
Schokol ade darin schnel zen. Abkihl en | assen. Zwi eback sehr fein
zerbroseln und mt Amaretto betrdufeln. Die noch weiche

Schokol adenmasse unter den Zw eback riuhren, mt den Mandel n gut

verm schen und ca. 60 Mn. kalt stellen. Danach kl ei ne Kugel n fornen.

Ti pp: Di e Kugeln sind i mKuhl schrank ca. 1 Wche hal t bar.
45 m n Zubereitung
548 kcal / 100g 2.191 kcal / Stick 400 g / Stick

fett 42 %



