Honig - Nougot

Kategorien:  Pralinen, Nougat
Zutaten fur: 1 Rezept

300 Gramm Honi g

300 m  Sahne

100 Gramm d ucose
150 Gramm Hasel niisse
150 Gramm Mandel n
100 Granm O angeat

Anleitung:

Di e Sahne mt dem Honig und der Qucose zummnittleren Ballen
kochen(94°R bzw. 117,5°C mit Zuckerthernoneter ) und anschlielRend die
gehobel ten und gerdsteten Nisse und Mandel n sow e das

kl ei ngewirfelte Orangeat darunternengen. Etwas abstehen | assen und
anschl i eBend zwi schen 8 mm hohen Metal | st aben auf gedl t em Mar nor
auswal | en. Nach dem Erkal ten dinn mt Schokol ade Uberstrei chen (auf
bei den Seiten), erst in Streifen und dann in Rauten schneiden. Mt
2er Gabel in Kuvertire tauchen und obenauf 2 Striche anbringen.



