Kokodikor - Truffel

Kategorien:  Pralinen, Triffel
Zutaten fur: 70 Stuck

300 G anm Wi sse Kuvertuere
30 Gramm Butter
30 G anm Kokosfett
125 Gramm Schl agsahne
3 Essl . Kokoslikoer (16%alc.)
125 Gramm Kokosraspeln z. \Wael zen

Anleitung:

Kuvertuere grob hacken und zusanmmen nmit Butter und Kokosfett in der
Schl agsahne i m hei ssen Wasserbad schnel zen | assen. Die Masse etwa 2
St unden kuehl stellen. Hal bfeste Trueffel masse nit den Quirlen des
Handr uehrers schaum g schl agen. Dabei den Li koer |angsam

unterschl agen. Die Trueffelmasse in einen Spritzbeutel nmt grosser
Lochtuel I e fuell en und kirschgrosse Haeufchen auf ein Backbl ech
spritzen. Trueffel etwa 1 Stunde kalt stellen. Mt den Haenden zu
Kugel n roll en und i n Kokosraspel n wael zen. Trueffel kuehl

auf bewahr en.



