Haselnuss - Spritzgebaeck mit Schokolade - Ueber zug

Zutaten fur: 1 Rezept

125 Gramm Butter: zi mrerwarm
125 Gramm Puder zucker

5 Gramm Kar danonpul ver

1 Spur Sal z

1 E

1 Eigel b
50 Gramm Hasel nuesse; genahl en
200 Gramm  Mehl

UEBERZUG
Schokol ade

Anleitung:

Butter weich ruehren, Puderzucker, Kardanmom und Sal z zuf uegen,
schoen Schaum g schl agen. Eier unterm schen, gut durchschl agen.
Hasel nuesse Zugeben und zul etzt das Mehl unterruehren. Die Masse
sol|l eine Cremi ge Konsistenz haben. Den Teig in einen Spritzbeutel
mt Sternhuelle fuellen, 5 bis 6 cmLangen Streifen auf ein
ausgebuttertes Bl ech spritzen und im175 GradC Hei ssen Oen etwa 15
M nut en backen. Nach dem Auskuehl en das Gebaeck zur Haelfte in
geschnol zene Schokol ade Tauchen.

Quédle:
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