Vanille - Kipferl 2

Kategorien:  Platzchen, Weihnachten, Profi
Zutaten fur: 1 Rezept

TEI G
250 Gramm Mehl
210 Gramm Butter
100 Gramm Gem Mandel n
80 Gramm Zucker
1 Pack. Miller”s Vanillinzucker
AUSSERDEM
250 Gramm Puder zucker
Mark einer Miller s Vanill eschote
Anleitung:
Mehl , Mandel n, Zucker und Vanillinzucker in eine Schissel geben und

die Butter in Fldckchen darauf verteilen. Alles mt den Knethaken
ei nes Handr Uhrgerates zu ei nem geschnei di gen Tei g verarbeiten und
mt den Handen nochmal durchkneten. Den Tei g ei ne hal be Stunde
kal tstell en.

Auf einer benehlten Arbeitsflache kleine Rollen formen, die zu den
Enden hin dinner werden. Zu Kipferl biegen, auf ein mt Backpapier
ausgel egt es Backbl ech | egen und auf der mttleren Schiene in das
vor gehei zt e Backr ohr schi eben.

In einer flachen Schissel den Puderzucker nmt dem Vanill e-Mark
vernm schen. Die Kipferl nach dem Backen darin wenden.

Backzeit: 12-15 M nuten Backhitze: ca. 210 °C



